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Serie di pentole, acciaio

Product description

Mami emana il tepore dei profumi familiari

Caratteristiche / Suggerimenti d’uso. 
Rivestimento esterno in resina siliconica antigraffio e resistente alle alte temperature 
Interno in acciaio satinato, adatto al contatto con alimenti e facile da pulire 
I manici bombati, vuoti all’interno, permettono una presa salda e sicura 
Provvista di fondo magnetico, è adatta a qualsiasi fonte di calore, inclusi i piani a induzione. Lavabile in lavastoviglie. 
Tips 
Completabile con coperchio in acciaio inossidabile 18/10 rivestito in resina siliconica di colore nero. La forma bombata del 
coperchio, che richiama quella della pentola, permette di raccogliere all’interno la condensa quando rimosso.

Technical notes

SG100/20 B - Mami -  Pentola in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto anche alla cottura a 
induzione. cm 20,5 x cm 22,5 - h cm 17,0 cl 560 ø cm 22,5
SG100/24 B - Mami -  Pentola in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto anche alla cottura a 
induzione. cm 34,5 x cm 27,0 - h cm 20,5 cl 1.000 ø cm 27,0
SG101/16 B - Mami -  Casseruola a due manici in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto 
anche alla cottura a induzione. cm 13,0 x cm 17,0 - h cm 9,3 cl 160 ø cm 17,0
SG101/20 B - Mami -  Casseruola a due manici in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto 
anche alla cottura a induzione. cm 20,0 x cm 21,0 - h cm 10,7 cl 310 ø cm 21,0
SG101/24 B - Mami -  Casseruola a due manici in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto 
anche alla cottura a induzione. cm 26,0 x cm 25,5 - h cm 12,2 cl 520 ø cm 25,5
SG102/28 B - Mami -  Casseruola bassa a due manici in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto 
anche alla cottura a induzione. cm 31,5 x cm 28,0 - h cm 8,3 cl 460 ø cm 28,0
SG105/14 B - Mami -  Casseruola a manico lungo in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto 
anche alla cottura a induzione. cm 28,0 x cm 14,5 - h cm 7,7 cl 100 ø cm 14,5
SG302 B - Mami -  Bollilatte in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. Fondo in acciaio magnetico adatto anche alla cottura a 
induzione. cm 27,0 x cm 12,0 - h cm 13,0 cl 130 ø cm 12,0
SG200/14 B - Mami -  Coperchio in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. cm 14,0 x cm 14,0 - h cm 4,2 ø cm 14,0
SG200/16 B - Mami -  Coperchio in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. cm 16,0 x cm 16,0 - h cm 5,0 ø cm 16,0
SG200/20 B - Mami -  Coperchio in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. cm 20,0 x cm 20,0 - h cm 5,0 ø cm 20,0
SG200/24 B - Mami -  Coperchio in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. cm 24,0 x cm 24,0 - h cm 5,5 ø cm 24,0
SG200/28 B - Mami -  Coperchio in acciaio inossidabile 18/10 con rivestimento in resina siliconica, nero. cm 28,0 x cm 28,0 - h cm 6,0 ø cm 28,0
Metaproject notes

La serie di pentole “Mami” è nata nel 1999. Copiata da molti in tutta Europa 
grazie alla sua forma panciuta e calda che reinterpreta con bravura nel 
linguaggio del design contemporaneo il tema arcaico della “Pentolicità”, si 
è presto imposta come il prodotto di riferimento per le pentole della fascia 
medio-alta. A distanza di parecchi anni “Mami” viene ora completata da una 
versione rivestita in resina siliconica, nera dei pezzi-base in acciaio inossidabile. 
Alberto Alessi


