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Note tecniche

IS02 Servizio di posate in acciaio inossidabile 18/10.
IS02/1 Cucchiaio da tavola. Dimensioni: cm 20.4
IS02/2 Forchetta da tavola. Dimensioni: cm 20.8
IS02/3 Coltello da tavola. Dimensioni: cm 23
IS02/4 Cucchiaio da dessert. Dimensioni: cm 17
IS02/5 Forchetta da frutta. Dimensioni: cm 17
IS02/6 Coltello da frutta. Dimensioni: cm 20
IS02/7 Cucchiaino da tè. Dimensioni: cm 14.2
IS02/8 Cucchiaino da caffè. Dimensioni: cm 12.5
IS02/9 Cucchiaino da moka. Dimensioni: cm 10.7
IS02/10 Mestolo. Dimensioni: cm 30
IS02/11 Cucchiaio da servizio. Dimensioni: cm 25.5

IS02/12 Forchetta da servizio. Dimensioni: cm 25.5
IS02/14 Posate per insalata. Dimensioni: cm 26.5
IS02/15 Pala per torta. Dimensioni: cm 28
IS02/16 Forchetta da dolce. Dimensioni: cm 16
IS02/17 Forchetta da pesce. Dimensioni: cm 19
IS02/18 Coltello da pesce. Dimensioni: cm 21
IS02/22 Cucchiaino da gelato. Dimensioni: cm 14
IS02S5 Set di posate per 1 persona (5 pezzi).
IS02S24 Servizio di posate per 6 persone (24 pezzi).
IS02S75 Servizio di posate per 12 persone (75 pezzi).

Descrizione prodotto

Inga Sempé, autrice nel 2012 di un elegante Cucchiaio per servire il risotto (1), costruisce intorno a quel pezzo singolare un intero Servizio di posate, 
caratterizzate dal medesimo tratto semplice e rigoroso, nonché da un’attenta cura degli aspetti funzionali. Il progetto del Cucchiaio era nato da un concorso 
organizzato con la rivista “Domus” per celebrare l’anniversario del Cucchiaio d’Argento, lo storico ricettario che da oltre cinquant’anni ha un ruolo da 
protagonista nelle nostre cucine. Il progetto delle Posate che compongono il servizio sviluppa i tratti essenziali di quel primo Cucchiaio, il cui disegno particolare 
scaturisce dal contrasto fra linee curve e dritte. Attrae immediatamente l’attenzione la forma allungata e ristretta del segmento che unisce il manico alla parte attiva 
delle posate (2): di qui “Collo-alto”, il nome scelto dall’autrice per questo suo progetto. Un ulteriore dettaglio derivante dal quel primo Cucchiaio caratterizza 
i pezzi da servizio: un bordino nel punto di incontro tra il manico e la parte finale della posata, un lieve scarto volumetrico – produttivamente complesso da 
realizzare – che ne valorizza ulteriormente il disegno. Nei Cucchiai e in alcune Posate da servizio torna anche la forma ampia e tonda che caratterizza la coppa 
del Cucchiaio per risotto. In una delle due Posate da insalata tale tondo si apre in un’elegante sequenza di rebbi. Per quanto riguarda la dotazione, il Servizio si 
compone di: Forchetta, Coltello e Cucchiaio da tavola (3); Forchetta e Coltello frutta (4); Forchetta e Coltello da pesce (5), Forchetta da dolce (6); Cucchiaio da 
dessert (7), Cucchiaino da moka, da caffè e da tè (8); Cucchiaino da gelato (9)– la cui forma ricorda quelle delle classiche palettine di plastica delle gelaterie; 
Cucchiaio e Forchetta da servizio (10); Posate da insalata (11); Mestolo (12); Pala per torta (13). Le Posate sono proposte singolarmente, oppure in set da 5, 24 
e 75 pezzi.

Note metaprogettuali

Riservata designer della nuova generazione francese, Inga Sempé dà un seguito al suo Cucchiaio da servizio per risotto (2012) con una serie completa di 
posate di impronta mitteleuropea.

Alberto Alessi

«“Collo-alto” è il nome scelto per questa collezione, caratterizzata dal collo lungo e ristretto che unisce il manico alle “teste” della posata: coppa, denti, o lama. 
La sottigliezza del collo dà leggerezza alle posate, che sono fatte da contrasti tra linee dritte e curve, e uniscono volumi larghi e stretti.»

Inga Sempé
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