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Servizio posate per pesce

Nome / Name: Colombina fish

Codice / Code: FM23/11 - FM23/17 - FM23/18 - FM23/19 - FM23/20 - FM23/36 - FM23/37
FM23/39 - FM23/41 - FM23/42 - FM23/43

Designer: Doriana e Massimiliano Fuksas
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Primavera/Estate 2015

Servizio posate per pesce

Descrizione prodotto

Il mare sulla tavola.

Doriana e Massimiliano Fuksas arricchiscono la famiglia “Colombina” con un servizio di Posate pensate per gli amanti del cibo di mare. Sviluppate con la
consulenza di Alberto Gozzi, le Posate “Colombina fish” offrono una completa gamma di strumenti perfetti per servire e gustare piafti di pesce. Questo servizio
si affianca alle Posate "Colombina collection” richiamandone gli aspetti formali ma offrendosi al tempo stesso come una serie autonoma con caratteristiche
esfefiche proprie. | manici di ogni singolo elemento presentano infatti una particolare texture che frae ispirazione dalle squame dei pesci: un disegno evocativo
che esplicita chiaramente la funzione di queste posate. La collezione "Colombina fish” & composta da undici elementi. Innanzitutto i tradizionali pezzi da tavola
— ossia la Forchetta (1), il Coltello (2) e il Cucchiaio da pesce (3) - affiancati alle altrettanto consuete Posate per il servizio: Forchetta (4), Coltello (5) e Cucchiaio
da servizio (6] per pesce. La serie prosegue con alcune Posate speciali: la Forchettina per osfriche e molluschi (7), il Coltellino per burro (8), il Cucchiaino da
caviale (9), lo Schiaccia-crostacei [10) nonché la Forchettina sempre per crostacei (11). La Forchettina per ostriche e molluschi ha forma piccola e compatta, il
rebbio sinistro leggermente assoftigliato facilita 'estrazione del mollusco dalla conchiglia. Il Coltellino per burro ha lama corta e liscia con la punta arrofondata,
indicato anche per spalmare paté, mousse e tartine. Il Cucchiaino da caviale & indicato per gustare |'alimento al naturale, con una goccia di limone o alire
guarnizioni. Lo Schioccia-crostacei & un utensile indispensabile per la preparazione dei crostacei a tavola, da non confondersi con una pinza per aragoste.
Molio robusto, con bracci stretti e lunghi, permette di rompere le chele e le parti piv dure della corazza dei crostacei lasciando infatta la polpa. La Forchettina
per crostacei ha forma lunga e due rebbi curvi per esfrarre la polpa dalle chele e dai segmenti degli arti di aragoste, astici, scampi, granchi e aliri crosfacei.
"Colombina fish” & realizzato in acciaio inossidabile 18/10 a finitura lucida. Tutti gli elementi sono proposti in confezione da sei pezzi, a eccezione delle
Posate da servizio e dello Schiaccia-crostacei venduti singolarmente.
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Note tecniche

FM23/11 Cucchiaio da servizio per pesce. Dimensioni: cm 25 FM23/37 Coltellino per burro. Dimensioni: cm 17
FM23/17 Forchetta da pesce. Dimensioni: cm 19 FM23 /39 Cucchiaio da pesce. Dimensioni: cm 19
FM23/18 Coltello da pesce in accicio AISI 420. Dimensioni: cm 21 FM23,/41 Cucchiaino per caviale. Dimensioni: cm 9
FM23/19 Forchetta da servizio per pesce. Dimensioni: cm 25 FM23 /42 Schiaccia-crostacei. Dimensioni: cm 1/x4
FM23,/20 Coltello da servizio per pesce. Dimensioni: cm 27 FM23 /43 Forchettina per crostacei. Dimensioni: cm 20

FM23/36 Forchettina per osfriche e molluschi. Dimensioni: cm 14

Note metaprogettuali

la serie delle Posate "Colombina” si arricchisce di un nuovo capitolo dedicato ai frutti del mare. Preziosa, per alcune fipologie molio
specializzate, la consulenza dell'esperto gastronomo Alberto Gozzi.
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